
 

 

 

  

 

 

 
Cuvée Tradition  

 Brut  

Cépages         Degré d’alcool 
45% Meunier, 30% Chardonnay, 25% Pinot Noir    12% 

Terroir          Dosage 
AOC CHAMPAGNE     Brut 7 gr/l 
Premier cru 
 
Mode de viticulture 
Exploitation certifiée  
Haute Valeur Environnementale 
Et Viticulture Durable en Champagne  

Vinification 
Fermentation malolactique en cuve inox 
Pas de sulfites ajoutés au dégorgement 

  

Notes de dégustation 

Ce champagne est ample, rond et développe des notes gourmandes  
de fruits mûrs, d’abricot, pêche, poire et une pointe de fruits rouges.  

Ces notes évoluent sur les agrumes confits et une pointe de miel, témoins d’une belle 
évolution. 

A déguster entre 8°c et 10°C 

Accords Mets & Vins 
Se consomme à l'apéritif ou au début du repas, notamment avec les hors d'œuvres,  
les poissons et aussi à toute heure du jour ou de la nuit ! 
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Be Different – Be Champagne 


