
 

 

 

 

 

  
Cuvée Sélection 

Blanc de blancs 
Cépages         Degré d’alcool 

100% Chardonnay       12% 

Terroir         Dosage 

AOC CHAMPAGNE       Brut 7gr/l 
Vertus 1er cru  

Mode de viticulture 

Exploitation certifiée  
Haute Valeur Environnementale   
et Viticulture Durable en Champagne 

Vinification  

Fermentation malolactique en cuve inox  
Pas de sulfites ajoutés au dégorgement  

Notes de dégustation 

Un pur Chardonnay à la mousse fine, persistante et abondante. 
Teintée d'or léger, la robe s'illumine par une intense effervescence  
avec de fins reflets verdoyants.  
Son nez est délicieusement crémeux, aux notes de fleurs blanches et  
fruits blancs comme la pêche et la poire juste mûre.  

Cette fraîcheur, légèrement citronnée, fait tout le charme de cette cuvée. 

A déguster entre 8 à 10°C 

Accords Mets & Vins 
A déguster à l’apéritif ou durant un repas accompagné de poissons crus  
et cuits, coquillages et crustacés ou viandes blanches. 
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