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Demi-sec

45% Meunier, 30% Chardonnay, 25% Pinot Noir 12%

AOC CHAMPAGNE
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Demi-sec 45gr/l
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Et Viticulture Durable en Champagne

Fermentation malolactique en cuve inox
Pas de sulfites ajoutés au dégorgement
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Ce demi-sec est unvin rond au dosage élevé.
Une belle présence en bouche révélant des arbmes de fruits jaunes.

Puis des notes plus complexes, presque compotées, se découvrent en finale et
témoignent d’un vieillissement et d’un dosage maitrisé.

A déguster entre 8°c et 10°C

Ilaccompagnera a merveille desserts fruités et mets sucrés.
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