
 

 

  

 

 

 

 
Cuvée Rosé 

Cépages         Degré d’alcool 

85% Chardonnay, 15% Pinot Noir     12% 

Terroir         Dosage 

AOC CHAMPAGNE       Brut 8gr/l 
Vertus 1er cru  

Mode de viticulture 

Exploitation certifiée  
Haute Valeur Environnementale   
et Viticulture Durable en Champagne 

Vinification  

Rosé d’assemblage 
Fermentation malolactique en cuve inox  
Pas de sulfites ajoutés au dégorgement  

 

Notes de dégustation  

Robe rosée légèrement orangée couleur abricot 

Dominé par les fruits rouges : framboise, fraise des bois et groseille 

La fraicheur de la bouche rappelle la fluidité d'une gelée de fruits rouge. 

Un joli rosé dont le charme s’associera à de nombreuses entrées estivales. 

A déguster entre 8 à 10°C 

Accords Mets & Vins 
Il accompagnera volontiers les viandes, gibiers et volailles ainsi que les desserts aux 
fruits rouges et au chocolat. 
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